
WUSSTEST DU, DASS …

… das Meer auch im Winter salzig bleibt?

Das Salz im Wasser sorgt dafür, dass es nicht so schnell gefriert. Reines Wasser wird schon bei 0 °C zu Eis. Durch 
das Salz im Meer sinkt der Gefrierpunkt, das Wasser bleibt also länger flüssig.

Nur an besonders kalten Tagen bilden sich am Ufer kleine Eisstücke. Der Wind schiebt sie hin und her, und wenn 
die Sonne darauf scheint, glitzern sie wie Glas. Dann schimmert das Wasser blau und silbern.

Welche Farbe Eis hat, hängt davon ab, wie viel Luft darin steckt: Ist kaum Luft im Eis, wirkt es durchsichtig oder 
bläulich. Enthält es viel Luft, sieht es weiß aus.

Auch auf Straßen hilft Salz. Im Winter werden gefrorene Straßen mit Salz bestreut, das lässt das Eis schmelzen, 
damit Autos sicherer fahren können.

EISIGES BILD AUS
TRANSPARENTPAPIER UND MEERSALZ

So geht’s:

Schneide aus dem Tonpapier eine beliebige Form für dein 
(Fenster)Bild oder deine Karte aus, z. B. ein Viereck oder einen 
Kreis. Das ist dein Himmel oder das winterliche Meer.

Reiße oder schneide Wellen, Wolken oder Schneeflächen aus 
Transparentpapier und klebe sie in mehreren Schichten auf. 
Helle und dunkle Blautöne übereinander sehen besonders 
schön aus.

Bestreiche einige Stellen mit Kleber, wo Frost liegen soll, und 
streue Meersalz darüber. Schüttle den Rest vorsichtig ab. Das 
Salz glitzert wie echter Reif! Mit dem weißen Stift kannst du 
noch Schneeflocken oder Sterne dazumalen.

Klebe dein Bild ans Fenster, im Sonnenlicht funkelt das Salz wie 
Schnee auf dem Meer. Oder knicke das Tonpapier in der Mitte 
und du erstellst eine Karte für deine Winterpost.

Ein bisschen Meerfeeli
ng in 

der Weihnachtsbäckerei
!

Zutaten für ca. 30 Kekse:

» 200 g Mehl

» 40 g Zucker

» 1 Päckchen Vanillezucker

» 1 TL Backpulver

» 1 Prise Salz

» 100 g weiche Butter

» 1 Ei

»  150 g Puderzucker und 2–3 EL Zitronensaft und 
Lebensmittelfarbe in Blau und Rot oder

»  gebrauchsfertige Kuchenglasur in einer Flasche 
(z. B. SuperDrip) in den Farben Weiß, Blau, Rot

»  Zuckerperlen und Streusel

ADVENT & KERZENSCHEIN

Zubereitung: 

Mehl, Zucker, Vanillezucker und Salz mischen. Butter dazugeben und 
mit den Fingern oder Knethaken verkneten. Das Ei hinzufügen und zu 
einem glatten Teig formen. Diesen in Folie wickeln und ca. 30 Minuten 
im Kühlschrank ruhen lassen.

Den Teig auf einer bemehlten Fläche ca. 1 cm dick ausrollen und mit 
Keksformen Fische, Boote, Leuchttürme oder Sterne ausstechen.

Die Plätzchen auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen und im 
vorgeheizten Ofen bei 200°C Ober-/Unterhitze bzw. 180°C Umluft 
ca. 12–15 Minuten backen, bis sie leicht goldgelb sind. Anschließend 
vollständig auskühlen lassen.

Für die Glasur Puderzucker mit etwas Zitronensaft oder Wasser zu 
einer glatten Masse anrühren. Mit Lebensmittelfarbe einfärben und 
die Plätzchen damit bestreichen, kurz antrocknen lassen und mit 
Zuckerperlen oder Streuseln verzieren. Oder einfach fertige Kuchen-
glasur aus der Flasche verwenden.

Tipp: In einer hübschen Dose halten die Plätzchen gut zwei Wochen.
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Maritime Plätzchen

Du benötigst:

»  Schwarzes oder dunkelblaues Tonpapier »  Transparentpapier in Blau-, Weiß- und Türkistönen
»  Schere »  Flüssigkleber oder Klebestift
»  etwas grobes Meersalz »  optional: Pinsel, Glitzer, weißer Stift
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